CELLER PALLARADES

PANORAMIX MOLOTOV

Caracteristiques organoléptiques

Un escumos singular. Utilitzant el métode ancestral en la seva elaboracié hem
transformat la varietat de raim ull de llebre en un “blanc de noirs” molt especial.
El seu color groguenc pal-lid ens reserva la sorpresa de trobar un ancestral de
nas refrescant, amb notes citriques i una boca explosiva de bombolla molt fina i
integrada. Un pas per boca molt golds i fresc. Una estructura d'un vi negre amb
una frescor d’ un blanc. Panoramix Molotov, una explosié de sensacions que no
ens deixara indiferents. Ideal per maridar amb aperitius, amanides verdes i
mariscos.

L’ elaboracié

Es realitza una seleccié acurada dels raims. Veremat a ma i amb un premsat
molt suau per extreure el most flor sense color el Panoramix fermenta una gran
part en dipdsit inoxidable i acaba la seva fermentacié en ampolla per donar-nos
aguesta bombolla fina i tan ben integrada que el fan Unic.

El celler

Agricola Pallarades neix amb la rehabilitacié del celler de "Cal Pallarades" i amb
I'entusiasme d'un nét que, ja de ben petit, volia continuar la feina del camp, el
cultiu de la vinya i transformar ell mateix el raim en vi.

En Josep Armengol, enginyer agronom de formacio, és qui materialitza aquest
somni I'any 2020 comengant a elaborar els seus propis vins.

Color Temperatura de servei Varietats Vol. Alc. Verema
Groc Pal-lid Entre6i8°C. Ull de Llebre 100% 12% Manual amb caixes de 12Kg
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Denominacié d'Origen




